
Pizze
aus frischen Pizzateig A1  und mit unserer hausgemachten Tomatensoße 
nach original italienischem Rezept und frischer Mozzarella G im Holzofen gebacken.

 
Focaccia    
aus frischen Pizzateig A1

Margherita    
mit original italienischer Tomatensoße und frischem Mozzarella G

Prosciutto    
mit Hinterschinken 2,3

Salame    
mit Salami 1,2,3

Prosciutto e funghi    
mit Hinterschinken 2,3 und frischen Champignons

Prosciutto, salame e funghi    
mit Hinterschinken 2,3, Salami 1,2,3 und frischen Champignons

Quattro stagioni    
mit Hinterschinken 2,3, Salami 1,2,3, frischen Champignons, Artischocken und Oliven 9

Capricciosa    
mit Hinterschinken 2,3, Salami 1,2,3, frischen Champignons, Oliven 9 und Paprika

Vegetariana    
mit gegrilltem Gemüse

Napoletana    
mit Sardellen, Oregano, Kapern, Knoblauch und Oliven 9 (ohne Mozzarella)

Tonno e cipolla    
mit Thunfisch und Zwiebeln

Hawaii    
mit Hinterschinken 2,3 und Ananas 

Diavolo    
mit scharfer Salami 1,2,3 und Oliven 9

Calzone farcito     
Gefüllte Pizzatasche mit Hinterschinken 2,3, frischen Champignons, Salami 1,2,3 und Oliven 9

Quattro formaggi 

   

mit vier verschiedenen Käsesorten G

Frutti di mare                                                 

  

mit Meeresfrüchten B, Knoblauch und Petersilie (ohne Mozzarella)

Antipasti

Bruschetta    
Pizzabrot A1 mit frischen Tomaten, Knoblauch und Basilikum 

Caprese    
G und Basilikum

Antipasto di verdure    
Gemischte Vorspeise aus Gemüse

Insalate

Insalata contorno    
Beilagensalat 

Insalata verde    
Gemischter Blattsalat nach Saison 

Insalata mista    
Gemischter Salatteller nach Saison

Insalata di pomodori    
Tomaten und Zwiebeln

Insalata rucola    
Rucola mit Parmesan G und Cocktailtomaten

Insalata mista con Tonno    
Tomaten mit Thunfisch, schwarzen Oliven 9 und Zwiebeln

Prosciutto crudo 

 

  

mit Parmaschinken, Rucola und Parmesansplitter G

Salmone 

 

  

mit Lachs 3, Knoblauch und Rucola (ohne Tomatensoße)

Caprese 

 

  

mit frischen Tomaten, Mozzarella G und Basilikum (ohne Tomatensoße)

  

    

Primi |classici 
aus hochwertigen Nudelsorten A1

Spaghetti aglio e olio  

  

mit Knoblauch, Olivenöl und Parmesan G

Spaghetti al pomodoro  

  

mit Tomatensoße

TagiatelleC Bolognese  

 

mit Tomaten-Hackfleisch-Soße

Bucatini al carbonara  

  

mit Sahne, Ei, Speck 2,3 und Parmesan G

Bucatini arrabbiata  

  

mit scharfer Tomatensoße

Tortellini con panna e prosciutto  

  

Gefüllte Nudeln A1,C mit Fleisch in Schinken-Sahne-Soße 2,3,G 

Tagliatelle con filetto di manzo al Barolo  

 

mit Rinderfilet in Barolosoße, Salbei und Bü�elmozzarella G

Dessert
hausgemacht nach italienischem Rezept

Tiramisu 
  

10, A1,C, G

Panna Cotta 
 

mit echter Vanillie und Sahne G

Scazzuoppoli con Nutella 
  

frittierte Pizzateigecken A1 mit Nuss-Nougat-Creme

Spaghetti frutti di mare
mit Meeresfrüchte B

Pasta al forno
im Ofen überbacken

Lasagne al forno    
mit Hinterschinken 2,3 und Mozzarella G in Tomaten-Hackfleisch-Soße mit 
Sahne G verfeinert 

Rigatoni al forno    
mit Hinterschinken 2,3, Erbsen, Champignons und Mozzarella G in Tomaten-
Hackfleisch-Soße mit Sahne G verfeinert

Tortellini al forno    
mit Hinterschinken 2,3, Erbsen, Champignons und Mozzarella G in Tomaten-
Sahne-Soße G

Insalata di mare    
Meeresfrüchte B Salat

Antipasto italiano 
Gemischter Vorspeisenteller mit Aufschnitt aus italienischem Käse G und Gemüse

Insalata italia 
Gemischter Salat mit Salami 1,2,3, Schinken 2,3, Mozzarella G, Artischocken und Oliven 9

Insalata Fantasia 
Gemischter Salat mit gegrilltem Gemüse und Mozzarella G

Zusatzstoffe

2 Antioxidationsmittel 

4 Geschmacksverstärker 
5 Süßungsmittel 
9 geschwärzt 

S Alle Weine enthalten Sulfite 

Allergene
A1 Glutenhaltige Getreide Weizen und daraus gewonnene Erzeugnisse
A3 Glutenhaltige Getreide Gerste und daraus gewonnene Erzeugnisse
B Krebstiere
C Eier
D Fisch
G Milch
I Sellerie
J Senf

mit Brot serviert A1

mit Brot serviert A1


